KAHVEDE COZUMLER

Egitim programlari, kahve kurslari, kahve danismanlik...

Kahve kulttrtiniin yayginlagsmasi, musteri bilincinin arttirilmasi ve
buna dayali bilingli tiketime yénlendirmek. Kaliteli kahve

ve kaliteli servis noktalari yaratmak.

ROASTERS J/GUILD

Kahve deyip gegcmeyin!

Buglinki yemek ve igecek kultiriinde énemli oyunculardan biri
'kahve' dir. Eskiden sadece tek tiir kahve icme imkani vardi ve
icilen kahveye pek fazla 6nem verilmiyordu. Ancak bugiin binbir

cesit kahve var. Hepsi farkli ve hepsi guizel.
Hatirlatalim, diinyanin en iyi kahvesi - sizin sevdiginiz kahvedir

Kahve egitimi olarak hedefledigimiz, bilingli kahve igmeyi
ogretmek. Kahve nedir, nereden gelir, nasil pisirilir, nasil
saklanir vs. gibi sorularin yanisira, daha profesyonel ihtiyaca

da cevap vermektir..

& SGC Kahve

SPECIALITY COFFEE

ASSN. OF EUROPE

Mustafa Kemal Bul. 735/B
35290 Giizelyalr, Izmir
232.246.4520 tel
232.246.4521 faks
www.sgckahve.com

danlfmanilk
e CGitim

- . satls
" . degtek

-

(
) SGC Kahve




Vizyonunuza uygun ¢ozumler bizde...

Uygulanmig ¢ozimler, ihtiyaciniz olan bilgi ve malzemeler.

Altyapiyi gliclendirici ¢dziimler ve uygulamalar

Isletmede kazang yollari ve metodlar.

KURSLARIMIZ

+ ESPRESSO ICECEKLERI
+ BARISTA EGITIMI
+ EVDE KAHVE

* FROZEN ICECEKLER

« CAFE ISLETMECILIGI
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Kahvenin bir kiiltiir oldugunu diisiiniiyoruz. Bu kiiltiirii tagiyacak hizmetin farkindayiz. Ihtiyaclari

karsilayacak satis 6ncesi bilgilendirme ve satis sonrasi destegimizle bu donguiyl destekleyen

anlayisimiz, kahvenin bir keyif 6gesi oldugunu savunan ve bu keyifi veren kaliteli Grlinler yaratmak

hizmetimizin bir pargasidir. Kahve satisi ile sinirh kalmayan SGC Kahve, hem kahvenin hazirlanmasi

konusunda egitim hemde makinalarin kullanimi konusunda verdigi teknik destek sayesinde

musterimizin ihtiyaglarina en dogru ¢ézimler getirmektedir.

Isletmenize uygun

farklr cozumler

EPRESSO KURSU
Espresso kursu - Espresso ile yapilan Klasik
kahveler. Espresso ile ilgili kisa bir giris.
Espresso cesitleri,

Karigimlar, Degisik

Kavurma, Ogiitme, Hazirlama, Espresso
teknikleri ve dogru sikistirma metodlari. Tadim
usulleri. Klasik kahveler Espresso, Ristretto,
Lungo, Doppio. Sut kdpirtme ve Cappuccino
hazirlama teknikleri. Siitli Espresso icecekleri:
Macchiato,

Espresso Cappuccino, Latte

Macchiato, Caffe Mocha, Iced Espresso.

CAFE ISLETME KURSU

Yeni Café agmak isteyenler igin 6zel kurs
programimiz: isletmeci olmak; Cafe nasil
isletilir, Isin icerigi nedir; Sizin ise vermeniz
gerekenler; Yer secimi; Yatinrm maliyetleri,
masraflar; Ruhsatlar; Aligveris merkezi ile
irtibat kurulmasi; Mimari destek; Bar dizayn;
Calisanlarin segimi; Barista, servis elemani
egitimi; Menu calismasi; Isletme sistemi;
i§letme maliyetleri; Adisyon tutma, hesap
tutma,

maliyet; Raporlar gunlik, aylik;

Malzeme tiketimi, stok takibi

UZMAN KADRO VE GENIS PORTFOYUMUZ IiLE SiZE NASIL YARDIMCI OLABILIRIZ?

Café sektorune ilk defa girenlerle, cafési olan tecriibeli isletmelere verdigimiz bilgilerle bir adim daha ileri gidebilirsiniz.
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KiSiYE OZEL COZUMLER

Her igletme igin farkli ¢ézimler gerekiyor. Kisa

dénem veya uzun dénem olsun en uygun ¢6zim

size sunuluyor.

KULTURU ASILAMAK

Butun isin basi kahve kultirinin genismesiyle
bagli. Tuketiciye sunulan kahve urinleri ve bunu
bilingli tiketen musterilerin sektore katkisi olumlu
genisme olarak geriye donuyor. Kahve kdltirina
asllamak igin egitim ve tanitim ¢abalarimiz

sonuna kadar devam edecek.

iISLETMEDE KAZANMAK

Hem sevdiginiz bir is hemde kazandiran bir
isletme icin atilmasi gereken adimlar belirli.
Bunlari uygulamaya koyan isletmeciler hem
kazaniyor hemde ise giderken mutlu gidiyor.
Sizde boyle bir isletmeci olabilirsiniz. Kahve

sektoérinde kazanmak igin bizi arayin.




